Tarifs a partirde

TVA comprises

Chambre single

Demi pension

aldute/pers./jour
a partir de 2 nuits

Demi pension
enfant/pers./jour
a partir de 2 nuits

Demi pension
GR10/pers./jour

Petit déjeuner
pers./jour
en buffet

Taxe de séjour
pers./jour

Les petits déjeunt
9h30 dans la salle de restaurant située au
rez-de-chaussée.(Pas de service e

Les prix s'entendent pour
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71¢€

HOTEL** 0559374078

JUBNTORENA

TARIFS 2024

Mai ¢ Juin
Octobre

Juillet « Aotit
Septembre

sont servis de 7h30 a Modes de reglement ac CB et
American Express, Cheques bancaires ou

nchambre) Postaux, ks restaurants,

Cheques déjeuners, de table,

la location de 18h a 11h

Fermeture
dimanc

nebdomadaire du restaurant
soir et le lundi (sauf en aolt)

le

Fermeture annuelle aux vacances de Noél et
vacances de février (zone A)

Ch

\eques restaurant, Chegques

vacances,

Les animaux de compagnie ne sont
pas admis dans notre établissement.

contact@hotelrestaurantjuantorena.fr - www.hotelrestaurantjuantorena.fr
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JUBNTORENA

RESTAURANT

APERITIFS
_ Sangriamaison  5€
_ Goxedari (apéritifbasquealacerise) 6¢
Odéia (Pastis Basque) 5,50¢
__Bierelocale «EGUZKI» pression Blonde ou Blanche  3€ - 350€
EGUZKI en bouteille Ambrée, Rosée, IPA, Bio 5€
“Verredecidrebasque e

ENTREES A 11€

Assiette de jambon

Piquillos a la morue
Poivrons farcis a la brandade de morue maison

Chipironsala Plancha (Patagonie)

_ _Calamarsgrilesa faletavpersl

_ Omelettealamorue

_ Omeletteauxcepes

_ Saladedecroustillantdechevee
Salade «Juantorena»

Salade, tomates, poivrons, jambon de pays, chorizo et fromage de brebis.

PLATS A 16€

Axoa de Veau maison

Fricassée de ris d’agneau aux cepes (France)

Les viandes peuvent étre accompagnées de flan de courgettes ou de frites maison.

Pavé de grosse truite de la Vallée au jambon
alatomate basquaise

Pavé de merlu au chorizo et risotto crémeux
aux champignons (france)

Merci d'&tre conciliant avec la cuisine les plats sont cuits & la demande.

BOISSONS CHAUDES
ET DIGESTIFS LOCAUX

Café ou Noisette 1,80€ Irish coffee 6¢
Grand café 3,50€ Manzana lliqueur de pomme verte) 4€
Grand creme 4€ Patxaran (liqueur de prunelles sauvages) 4€
Cappuccino 5€ lzarraverte (liqueur de plantes) 5¢
ThéouInfusion 3¢ Poire William Brana 7€

Menta (liqueur de menthe local) 5,50€

ﬁw ervc/v o \/uw/r—we/v
(Saufjours fé:é) ”

FORMULES

Plat du jour 1€
Entrée dujour + Plat dujour 14¢
Plat du jour + Dessert du jour 14¢
Menu dujour 18¢

(menthe, grenading, fraise péche ou citron)
Steak haché, frites
Glace

! I
! I
! i
! I
| |
Siropal'eau !
! i
! I
! i
! I
! ;

DESSERTS A 7€

Fromage de brebis de la « Ferme Elizarea »
et confiture de cerise

Moelleux au chocolat maison
et creme anglaise

Nougat glacée et coulis
de fruits rouges

Gateau Basque ala creme
patissiere maison

fle flottante

GLACES
(Iboule) (2 boules) (3 boules)
3¢ 5¢ 7€

Vanille, Café, Chocolat au lait, Caramel Fleur de sel, Pistache,
Rhum-raisin, Fraise, Cassis, Citron, Framboise, Passion.
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