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TARIFS 2021

Juillet = Aol
Septembre

Tarifs Janvier * Février « Mars Mai * Juin

TVA comprises Avril » Novembre = Décembre Octobre
Chambre single 55¢ 60¢
Chambre double 65¢ 70¢€
Chambre triple 75¢€ 80¢
Chambre quadruple 85¢ 90¢
Demi pension
aldute/pers./jour 61¢ 66¢
a partir de 2 nuits D
Demi pension
enfant/pers./jour 46¢ . 51€
a partir de 2 nuits
Demi pension 65¢€ 7€
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Les animaux de compagnie ne sont
pas admis dans notre établissement.



JUBNTORENA

ENTREES

_ Assiettedejambon delavalléedesAldudes e
_ Risottodechipironsauchorizo  11,50¢
Piquillos a la morue <
__Poivons farcis 3 a brandade de morvemaison 9,50¢
Chipirons a la plancha (Patagonie) 10¢€
_ Celamarsgrilles alailetavpersl ¥
_Omelettealamorve E
_Omeletteaucepes 9,50¢
Assiette de crudités (davril 3 septembre) 6
__Soupedelégumes Goctobresrors) 6
_ Saladedecroustillantdechéve 1€
_ Saladedegésiers 10,50¢
SSalade «Juantorena» ‘ ‘ 1.50¢€
alade, tomates, poivrons, jambon de pays, chorizo et fromage de brebis. '
i ’é\ééi’étié «OTEIZA» o oe
lambon de [a vallée des Aldudes, chorizo de porc basque, boudin, andouille,
saussice seche, jésus
_VIANDES
Poélée de coeurs de canard aux piquillos 13,50¢
Piece de boeufa la plancha 15¢
Fricassée de ris d’agneau aux cépes (France) 16¢€
Les viandes peuvent &tre accompagnées de flan de courgettes ou de frites maison.
POISSONS
Pavé de grosse truite de Banka au jambon
des Aldudes a la tomate basquaise 14€
Parillada de poisson (france) 17¢
Merlu Koskera & ma fagon (france) 14¢
Poélée de morue au chorizo cuite au four
avec pommes nouvelles (Espagne) 14,50¢
Pavé de cabillaud au chorizo et risotto crémeux
aux champignons (france) 15,50€
Gambas 4 la plancha (Argentine) 15,50€
Merci détre conclliant avec la cuisine les plats sont cuits & la demande.
@ PO el < s pache v cton
i menthe, grena INg, [raise pecne ou citron. 1
ME':IEMW Steak hiché/ frites
Glace
S 3
BOISSONS CHAUDES
ET DIGESTIFS LOCAUX
Café ou Noisette 1,50€ Irish coffee 5,50¢
Grand café 3¢ Manzana (liqueur de pomme verte) 3,50€
Grand creme 4% Patxaran (liqueur de prunelles sauvages) 3,50€
Cappuccino 4,50€ Izarra verte (iqueur de plantes) 4¢€
Thé ou Infusion 2,50€ Poire William Brana 6€

RESTAURANT | Platdujour

FORMULES

10¢€
Entrée dujour +Platdujour  13,50€
Plat du jour + Dessert dujour 13,50€

Plat =« Poisson du jour

Fromage de brebis =« Dessert du jour
MENU

+TERROIR @

Chipironalaplancha =«
Assiette Oteiza =« Piquillos a la morue

Pavé de grosse truite au jambon =«
Poélée de coeursde canard aux piquillos
2« Piece de boeuf ala plancha =«
Fricassée de ris d’agneau

Tarte tatin revisitée dans un verre
o« Créme briilée alavanille =«
Gateau basque =«Fromage de brebis

Fromage de brebis de la « Ferme Elizarea »

et confiture de cerise €
Tarte tatin maison revisitée dans
unverreetsabouledeglacevanille 7€
Cafégourmand 8¢
Moelleux au chocolat maison
etcremeanglaise | 6,50¢
Salade de fruits frais o€
Crémebriléealavanillemaison 7€
Nougat glacée et coulis
defruitsrouges  550¢
Gateau Basque a la creme
patissigremaison 6,50
Grosse profiterole au
chocolatmaison 6,50
ile flottante 6,50¢
Glaces  (1boule) (2 boules) (3boules)
2,50¢ 4¢€ 550¢

Vanille, Café, Chacolat au lait, Caramel Fleur de sel, Pistache,
Rhum-raisin, Fraise, Cassis, Citron, Framboise, Passion
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